
 
NOS BOISSONS SANS ALCOOL

SOFTS
33 cl 3,20 euros

BRASSERIE PIZZERIA LES GLACIÈRES
03.88.36.10.06

Mail: les glacieres67@gmail.com
Facebook: café les glacières

Site internet: brasserie-glacieres.fr  

PECHE ,

Carola bleue, rouge ou verte

Perrier 

33 cl

33 cl
33 cl
33 cl
25 cl
25 cl
50 cl
1 litre
33 cl 

3,20 euros

3,20 euros 
3,20 euros 
3,20 euros 
3,20 euros 
3,20 euros 
3,20 euros 
5,80 euros 
3,70 euros

Orangina 25 cl 3,20 euros
Schweppes Tonic ou agrumes 25 cl 3,20 euros
Limonade 25 cl 2,70 euros
Diabolo 25 cl. 2,90 euros

Ouvert du lundi au vendredi
9h à 22h

Cuisine chaude en continu
de 11h à 21h00  

Sirop à l’eau 
Jus de fruits 
Jus pressés                                          

SMOOTHIES 100% NATUREL 

Au choix :
Coco mango (mangue, fraise et coco)  

25 cl
25  cl 
25 cl  

2,50 euros 
3,20 euros 
4,00 euros 

5,00 euros eau 
5,20 euros laitPot de thèse, privatisation pour événements professionnels ou

privés
Repas de groupe samedi et dimanche compris

Plats sur place ou à emporter  

Fresh (fraise, orange et menthe fraîche) 
Tropical (mangue, ananas et citron vert) 
Exotic (mangue, ananas et fruit de la passion)
Melon pop (pastèque, melon, framboise et citron vert)
Ultra violet (fraise, banane et myrtille)
Boost (carotte, orange, gingembre, mangue et citron vert)

Retrouvez nous en livraison via Deliveroo et UberEats MILKSHAKE maison 6,00 euros
2 boules de glace, lait et chantilly 
vanille, café, chocolat, fraise ou pistache

Café ou Thé frappé   4,00 euros

mailto:glacieres67@gmail.com?subject=email%20subject


NOS BOISSONS ALCOOLISÉES 

BIÈRES PRESSIONS
Fischer ancre pils 25 cl 2,90 euros

50 cl 5,50 euros
Edelweiss Blanche 25 cl 3,70 euros

50 cl 7,00 euros 
Dorelei                                            25 cl    3,70 euros

50 cl 7,00 euros
IPA Lagunitas  25 cl 3,90 euros

50 cl 7,50 euros
Affligem fruits rouges                          25 cl 3,90 euros

50 cl 7,50 euros
Bière du moment                                25 cl 3,90 euros

50 cl 7,50 euros
Picon 25 cl 3,70 euros

50 cl 7,00 euros
Panaché 25 cl 2,90 euros

50 cl 5,50 euros
Monaco 25 cl 2,90 euros

50 cl 5,50 euros

COCKTAILS 8,00 Euros
Mojito. Rhum, citron vert, menthe fraîche, perrier 
Apérol Spritz. Apérol, prosecco, rondelle d’orange
Gin Tonic. gin bombay, schweppes tonic, citron vert  
Cuba Libre. rhum, coca, citron vert
Saint-Germain saint germain, prosecco, perrier 

BIÈRES BOUTEILLES
Desperados 33 cl 4,50 euros
Heineken 33 cl 3,50 euros
Chouffe blonde 33 cl 4,50 euros
Red Kasteel 33 cl 4,50 euros
Chimay Bleue 33 cl 4,50 euros
Bière du moment 33 cl 4,50 euros

NOS FORMULES SPÉCIALES HAPPY HOURS
16h à 19h

BIÈRES PRESSIONS
Fischer ancre pils 50 cl 4,50 euros
Edelweiss Blanche ou dorelei 50 cl 5,50 euros
Ipa lagunitas ou affligem fruits rouges 50 cl 6,00 euros
Picon 50 cl 5,50 euros

COCKTAILS 6,50 Euros
Mojito. Rhum, citron vert, menthe fraîche,perrier 
Apérol Spritz. Apérol, prosecco, rondelle d’orange
Gin Tonic. gin bombay saphir, schweppes tonic, citron vert 
Cuba Libre. rhum, coca, citron vert
Saint-Germain saint germain,prosecco,Perrier

DIVERS
Sangria 1 litre 9,00 euros

DIVERS
Sangria
Kir vin blanc 
Martini 
Ricard 
Bailey’ s 
Amaretto 
Get 27
Poire ou mirabelle 
Whisky Lawsons 
Whisky Jack Daniels 
Vodka 
Shooter 
Grappa ou limoncello 

25 cl
1 litre
12 cl
4 cl
2 cl
5 cl
4 cl
5 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl 
3 cl 
4cl 

3,00 euros 
11,00 euros 
3,50 euros 
4,50 euros 
4,50 euros 
5,00 euros 
5,00 euros 
5,00 euros 
5,00 euros 
5,50 euros 
6,50 euros 
5,50 euros 
2,00 euros 
5,00 euros 

MILKSHAKE maison 5,00 euros
2 boules de glace,lait et chantilly
vanille,café,chocolat,pistache ou fraise

Formule Tarte Flambée. 9,50 euros
avec Bière pression Ancre 50 cl

Formule Tarte Flambée. 8,50 euros
avec Soft drink .

http://www.apple.fr/


NOS PLATS

Pâtes 10,50 euros
Penne sauce carbonara maison avec son bol de salade verte
Tortellini boeuf sauce bolognaise maison avec son bol de salade verte
Ravioles ricotta epinard sauce champignons crème maison avec son bol de salade verte 
Fagottini di Parma sauce gorgonzola maison avec jambon Forêt-Noire et roquette 
Fusilli sauce pesto avec tomates cerises, olives noires et lardons
Ravioles chèvre figues avec son filet d’huile pesto maison et petits légumes 
Tortellini aux fromages sauce pesto avec jambon Forêt-Noire et roquette 
Ravioles aux truffes sauce paprika avec jambon Forêt-Noire ou saumon fumé 

SALADES 13,00 euros
Burrata sauce pesto, tomates cerises,olives,tomates séchées, coppa corse
sur lit de roquette et jeunes pousses.
Salade mixte cervelas,gruyère, œuf,tomates cerises, oignons, cornichons
Salade océane salade verte, thon, saumon fumé,câpres, tomates cerises,oignons 
Salade caesar salade verte, poulet rôti, croûtons, olives noires,
copeaux de parmesan, tomates cerises, sauce caesar
Salade végétarienne salade verte, trio de légumes brocolis, choux, carottes,
tomates confites,olives noires, oignons
Salade chèvre chaud salade verte, tomates confites, lardons, oignons frits, 
toasts de chèvre

INCONTOURNABLES

Tartines
servies avec tomate feta et salade verte

Tartine pesto, tomates, mozzarella avec jambon Forêt-Noire
Tartine façon croque monsieur cheddar, tomate, jambon blanc, origan 
Tartine Méridionale tapenade olives noires, tomates confites, chèvre, origan  

11,50 euros 
Galettes rösti saumon fumé, œuf à la coque,

salade verte, tomate, sauce raifort.

Galettes rösti au fromage blanc ciboulette échalote
avec jambon Forêt-Noire,tomate, salade verte, munster cumin  

13,50 euros

13,00 euros

Burgers  12,50 euros 

Burger de galettes au thon
avec saumon fumé, tomate et salade verte

Carpaccio de boeuf (200g)
avec pâtes au pesto ou galette pomme de terre  

12,00 euros

14,00 euros
servis avec galette rösti et salade verte

Duo de burger au poulet cheddar, tomate, oignon, salade, sauce burger
Duo de burger au saumon fumé cheddar, tomate,oignon, salade,sauce tartare
Duo de burger chèvre bacon, cheddar, tomate, oignon, salade, sauce moutarde miel 
Duo de burger mixte poulet ou chèvre ou saumon fumé 

Carpaccio de boeuf (200g) chèvre noix
avec pâtes au pesto ou galette pomme de terre

Supplément salade verte 

14,50 euros

2,50 euros
Supplément rösti 2,00 euros

Classification



 

NOS PIZZAS

Alpine  base tomate,mozzarella,chèvre,gorgonzola,emmental râpé
Alsacienne  base crème ,mozzarella,lardons,oignons rouges,emmental râpé  

13 euros 
Supplément bol de salade verte 
Ingrédients supplémentaires 

2,50 euros 
1,50 euros

Supplément munster 1 euro
Atlantique base crème ,mozzarella,saumon fumé frais,olives noires,câpre 
Auvergnate base tomate ,mozzarella,lardons,roquefort,noix,roquette 
Basque base tomate ,mozzarella,tomates confites,piment espelette,

jambon de bayonne,roquette
Bretonne base tomate ,mozzarella,crevettes,moules,jus de citron.
Calzone  base crème ,mozzarella,champignons frais,œuf,jambon blanc 
Catalane base tomate ,mozzarella,tomates confites, poivrons,merguez,chorizo 
Charolaise base tomate ,mozzarella,oignons rouges,olives noires,

steak haché pur bœuf supplément sauce barbecue 1 euros 
Cht’i base crème ,mozzarella,pomme de terre,jambon blanc,maroilles 

Corse base crème ,mozzarella,olives noires,fromage de brebis,
charcuterie corse,roquette.

DomTom base tomate ,mozzarella,ananas frais,poulet curry,persillade. 
Franc Comtoise base tomate ,mozzarella,olives noires,poulet,

champignons frais,comté
Niçoise base tomate ,mozzarella,anchois,thon, câpres
Parisienne base tomate ,mozzarella,champignons frais ,jambon blanc 
Périgord base crème ,mozzarella,champignons frais,copeaux de parmesan

crème de truffe,roquette.
Provençale base tomate ,mozzarella,tomates confites,champignons frais,aubergines,

courgettes,poivrons,herbes de Provence
Savoyarde base crème ,mozzarella,pomme de terre,lardons,

oignons rouges,reblochon 

Supplément Burrata sur toutes nos pizzas   3 euros                                                                               

12 euros
13 euros
13 euros

13,50 euros
13 euros
13 euros
13,50 euros

13,50 euros
13 euros

13,50 euros
13 euros

13 euros

12 euros
13,50 euros

13 euros

13 euros

A partir de 16h
Tarte flambée. 7,00 euros
Tarte flambée gratinée 7,50 euros
Tarte flambée champignons et ciboulette. 8,00 euros 
Tarte flambée saumon et ciboulette 8,50 euros



NOS DESSERTS

Dessert du jour

Moelleux au chocolat
et sa boule de glace au choix 

4,50 euros

6,00 euros 

NOS BOISSONS CHAUDES

Mousse au chocolat 

Tiramisu spéculoos

Gaufre avec chantilly,chocolat chaud 
Et sa boule de glace au choix

Profiteroles glacées 

Coupe dame blanche 

Café gourmand
Supplément 0,50 cts autre boisson chaude

Banana split

Chocolat ou café liégeois

Irish coffee 

5,00 euros 

6,00 euros

6,00 euros 

6,50 euros 

6,00 euros 

6,50 euros

6,50 euros 

6,00 euros 

6,50 euros 

Expresso 
Ristretto 
Décaféiné 
Petit crème 
Rallongé 
Grand café
Grand café au lait 
Cappuccino
Latte macchiato
Latte macchiato caramel 
Chocolat chaud 
Thés/Infusions
Chocolat viennois 
Café viennois 

1,80 euros 
1,80 euros 
2,20 euros 
2,20 euros 
2,20 euros 
2,80 euros 
3,00 euros 
3,50 euros 
4,00 euros 
4,50 euros 
3,80 euros 
2,50 euros 
4,50 euros 
4,50 euros

Coupe de glaces 
parfum:vanille,chocolat,café,fraise,pistache,citron,framboise 
menthe,noix de coco,citron,caramel beurre salé
1 boule 2,00 euros
2 boules 4,00 euros
3 boules 5,50 euros
Supplément chantilly 0,50 euros
Supplément sauce chocolat 0,50 euros 

Petit déjeuner 6,50 euros
( Jus d’orange frais pressé,boisson chaude,pain,beurre

et confiture)



NOS VINS

Au verre ou carafe
Côte du Rhône rouge Plants d’or
Pinot noire Cattin 
Pinot blanc Cattin
Colombelle blanc Gascogne  
Côte de Provence rosé

Rosé en bouteille 75 cl
Corolle de Gascogne 
Costa Serena Corse 
Valadas côte de Provence

Blanc en bouteille 75 cl
Colombelle de Gascogne 
Pinot blanc Cattin Alsace 
Riesling Cattin Alsace
Black Papillon Wolfberger Alsace

Rouge en bouteille 75 cl 
Côtes du Rhône Les Magérans 
Mourvedre les Jamelles Languedoc 
Pinot Noir Cattin Alsace 
Vacqueyras
Réserve Mouton Cadet Bordeaux

Pétillant en bouteille 75 cl
Lambrusco Rouge 
Lambrusco Rosé 

Apéritif au verre 
Saint Luc de Gascogne 
Tariquet premières grives 
Prosecco
Crémant
Vendanges tardives Cattin Alsace  

Verre
3 euros 
3,20 euros 
3,20 euros 
3,20 euros 
3,50 euros

18 euros
18 euros
25 euros

16 euros
17 euros
19 euros
26 euros

18 euros
19 euros
22 euros
31 euros
37 euros

13 euros
13 euros

4 euros 
5,50 euros 
5,50 euros 
5,50 euros 
6,50 euros 

1/4
5,50 euros
6 euros
6 euros
6 euros 
6,50 euros 

1/2
10 euros
11 euros
11 euros
11 euros
12 euros 

DU LUNDI AU VENDREDI DE 9h 
à 22h.

Cuisine chaude en continue
de 11h à 21h.

Nous vous proposons également un
service de livraison et emporter

brasserie-glacieres.fr

Café les Glacières 

cafe.les.glacieres


